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INTRODUCAO / OBJETIVO RESULTADOS
. , Teste de assimilacao de carbono
Torulaspora delbrueckii é uma levedura

nao-Saccharomyces que vem ganhando destaque como
uma alternativa na fermentacdao. Para a utilizacao de
novas cepas nha elaboracao de vinhos, espumantes e
bebidas alcodlicas fermentadas, € preciso que estas

e Todas as leveduras assimilaram frutose, glicose e
sacarose e nenhuma assimilou xilose, lactose, acetato,
glicerol, lactato, citrato, metanol, amido, inositol, ramnose,
melizitose e melibiose.

leveduras possuam a capacidade de utilizar diferentes
fontes de carbono, especialmente glicose, frutose e
sacarose, € que possuam uma media a alta tolerancia a
etanol. O objetivo deste trabalho foi avaliar cepas de T.
delbrueckii quanto a sua capacidade de assimilacao de
diversas fontes de carbono e sua resisténcia a etanol.

MATERIAL E METODOS

=]
/ E
. Condic¢ao de starvation por
12 horas

o\ 060060000606
Agitacdo 9000000006000
B 9000090060660
9009000000000
‘9900000000000
Meio YEPD com cepas ::::::::::::

(cepas previamente isoladas
nos ultimos 10 anos em
vinhedos do Estado do Rio
Grande do Sul)

Meio YNB com 2% p/v de fonte de
carbono e verde de bromocresol
(pH 7,5) em placa de cultivo de
células (96 pocgos)

BeC00ROBR686
@V CCO900BE S
9990006000080
POSOVCVOBDBOS
" SPOCCOOSOSOD
SOSBVE N0V 00O

Analise da mudanca de
coloragao

Figura 1 - Ensaio de assimilacao de fontes de carbono
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Meio YEPD com cepas

e Analisando a quantidade de fontes assimiladas, 28%
assimilaram seis fontes de carbono, 18% sete fontes e 4%
oito fontes. 50% assimilaram cinco fontes ou menos.

e Dentre os demais acucares, rafinose foi assimilada por
82% das leveduras, manitol 68%, inibina 36% e maltose
18%.

Teste de resisténcia a etanol
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Figura 3 - Grafico de resisténcia a etanol

e Nenhum isolado cresceu de forma relevante em
concentracoes superiores a 8% Vv/v.

CONSIDERACOES FINAIS

As cepas de 1. delbrueckii avaliadas seriam incapazes de
concluir uma fermentacao vinica sem a utilizacdo de um
sistema de co-inoculacao em conjunto com leveduras com
uma maior tolerancia a etanol.

Meio de cultivo contendo
concentracdes de 0 a 12% v/v
de etanol em placa de cultivo

de células (96 pogos)
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Figura 2 - Ensaio de resisténcia a etanol




